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Créé en décembre 2020 par Michal Neiss, une israélienne établie à 
Genève depuis 17 ans, NEISS FOOD offre un service traiteur, tant pour des 

réceptions allant jusqu’à 100 personnes, que pour des plus petits 
événements. Les menus peuvent être personnalisés. Ensemble, nous 

trouverons la solution qui répond à vos exigences. Nous savons aussi nous 
adapter aussi aux diverses intolérances et allergies (gluten, lactose, …). 

Tout est fait maison et la matière première utilisée est d’excellente qualité. 
NEISS FOOD est sous la surveillance stricte du département de la 

Cacheroute, avec la norme Casher Lahmehadrine. 

Commandes:
Nous vous conseillons de passer commande au moins une semaine à 

l'avance, afin de pouvoir profiter de toute notre sélection. Concernant les 
repas de Shabbat, nous vous recommandons de commander avant le 

mercredi.
Horaires d'ouverture pour les réservations : du lundi au jeudi, de 9h00 à 

17h00. Contactez-nous par message sur What’s App au 0041 79 773 64 00, 
ou par email neissfood@gmail.com.

Modalités de paiement :
Le paiement peut être effectué par carte de crédit, par l’application Twint 

ou en espèces. Pour toute commande de plus de Fr. 400.-, vous pouvez 
aussi effectuer un virement bancaire. 

Pour les commandes supérieures à Fr. 400.-, lors de la confirmation de 
commande nous vous demanderons une avance à hauteur

de 50% du montant total. 
Toute annulation effectuée dans les 7 jours avant la date de réservation 

sera facturée en totalité. 
 

Livraison :
Vous pouvez venir récupérer votre commande chez NEISS FOOD 

(à Champel - Genève). Sinon, nous pouvons aussi vous la faire livrer 
à vos frais. 

 

About NEISS FOOD



LE PETIT DÉJEUNER CONTINENTAL

Le Brunch
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4 entrées au choix :
Salade de thon

Salade d’œuf
Salade d’avocat

Salade d'aubergine
Humus
Tahini

2 quiches au choix :
Patate douce

Courgette
Oignon

Shakshuka

2 petits pains

1 dessert au choix :
Rogelech

Gâteau de semoule
Mousse Halva

Fr.75.- /pers. min 4 pers.

Vous souhaitez offrir à vos invités/collaborateurs/amis le vrai petit déjeuner comme à l'hôtel ? Une 
sélection de salades, tartes, pâtisseries, de quoi satisfaire tous les appétits.

  Pers. 6 pcs./pers. 8 pcs./pers. 10 pcs./pers.
  50+ Fr. 42.30 Fr. 54.60 Fr. 66.40
  31-50 Fr. 43.65 Fr. 56.40 Fr. 68.60
  16-30 Fr. 45.- Fr. 58.20 Fr. 70.80
  6-15 sur devis Fr. 60 .- Fr. 73.-

Idéal pour le dimanche, mais aussi au travail ! 

Salé froid:
Demi bagel au saumon 

Petit croissant salé : mozzarella, pesto, tomates cerises, basilic frais 
Tartelette fourrée à la salade de thon, tahini, aubergines

Taboulé
Salade israélienne

Salé chaud:
Quiche aux légumes

Shakshouka

Sucré:
Muesli 

Rogelech
Mini cakes
Croquants



Lunch box

Happy hour
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Sandwich :
Bagel au saumon

Bagel au thon
Bagel à la mozzarella

Bagel à l’œuf

Salade :
Salade quinoa et lentilles : quinoa, lentilles vertes, patate douce, 

échalote, persil, canneberges. Sauce : huile d’olive et jus de citron.
Salade israélienne : tomates, concombres, poivrons, échalote, persil. 

Sauce : huile d’olive et jus de citron.

Dessert :
Petit cake marbré

Petite babka au chocolat
Rugelach 

Salade de fruits

Boisson :
Eau plate

Eau gazeuse
Jus d'orange

Formule à l’emporter. Chaque personne choisit un sandwich, une salade, un dessert et une boisson

Parfait pour une réunion entre amis ou collègues (6 à 50 pers.). 

Salé
Petit pain au saumon

Petit croissant salé : mozzarella, pesto, tomates cerises, basilic frais 
Mousse de thon sur pain bruschetta grillé
Muffin de patates douces et oignons frits

Sucré
Petite babka au chocolat

Mini cakes au sirop d’érable  
Tartelette aux fruits de saison

Salade de fruits

Fr. 42.-/pers. Commande pour min 10 pers.
Des couverts et serviettes jetables sont fournis. 

Notre conseil
Apéritif (environ 30 min)

Cocktail (1h  1h30)
Cocktail dînatoire (2h-3h)

pcs./pers.
4-6 pcs.

8-12 pcs.
16-20 pcs.

  Pers 4 pcs./pers. 6 pcs./pers. 8 pcs./pers.
  50+ Fr. 28.20 Fr. 39.30 Fr. 58.20
  31-50 Fr. 29.10 Fr. 40.60 Fr. 60.20
  16-30 Fr. 30.- Fr. 41.90 Fr. 62.10
  6-15 sur devis Fr. 43.20 Fr. 64.-



COCKTAIL DINATOIRE
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1. Le Classic 

Idéal pour des événements simples. Sélection de pièces salées et sucrées.

Salé froid
Petit croissant salé : mozzarella, pesto, tomates cerises, basilic frais 

Petit pain au saumon, mayonnaise, saumon fumé, concombre
Petit pain au thon, mayonnaise, salade de thon, tomate

Bâtonnets de légumes et sauce Thousand Islands
Taboulé

Sucré
Tartelette au chocolat

Tartelette aux noix de pécan
Salade de fruits

  Pers. 6 pcs./pers. 8 pcs./pers. 10 pcs./pers.
  50+ Fr. 42.30 Fr. 52.40 Fr. 63.70
  31-50 Fr. 43.65 Fr. 54.10 Fr. 65.80
  16-30 Fr. 45.- Fr. 55.90 Fr. 67.90
  6-15 sur devis Fr. 57.60 Fr. 70.-



COCKTAIL DINATOIRE
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2. Le Prestige
La formule plaisir. Sélection de canapés salés froids et chauds, et canapés 

sucrés. 

Salé froid
Petit chou au thon

Petite tortilla au saumon, salade 
Mousse de thon sur pain bruschetta grillé

Salade de lentilles noires, persil, coriandre, poivron rouge et oignons violets et 
tahini

Bâtonnets de légumes et sauce Thousand Islands

Salé chaud
Petite brochette saumon au teriyaki

Petite brochette parguit au miel et soja
Cigare à la viande et sauce aigre-douce

Petite pita au tahini et shawarma
Sambusak à la viande
Houmous à la viande

Sucré
Tartelette aux noix de pécan

Tartelette au citron 
Tartelette aux fruits de saison

Mousse au chocolat
Crème brulée

  Pers. 10 pcs./pers. 12 pcs./pers. 14 pcs./pers.
  50+ Fr. 77.40 Fr. 90.60 Fr. 103.20
  31-50 Fr. 79.90 Fr. 93.60 Fr. 106.60
  16-30 Fr 82.50 Fr. 96.60 Fr. 110.-
  6-15 Fr. 85.- Fr. 99.60 Fr. 113.40



COCKTAIL DINATOIRE
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3. L'oriental
Sélection de plats méditerranéens, peut se décliner sous forme d’apéritif ou de 

cocktail dînatoire. 

Salé froid
Demi-laffa sabih, tahini, aubergine, œuf et cornichon
Petite fricassée, tahini, salade israélienne, thon et œuf 

Tartelette au caviar d’aubergine et canneberges
Tartelette fourrée à la tomate shakshuka

Salade Israélienne
Taboulé

Salé chaud
Cigare à la viande et sauce aigre-douce

Petite pita au tahini et shawarma
Borekas à la viande

Lahma’agin

Sucré
 Tartelette aux noix de pécan

Mousse Halva
Petit rugelach

Petit gâteau à la semoule
Petite verrine Muhallebi 

  Pers. 8 pcs./pers. 12 pcs./pers. 14 pcs./pers.
  50+ Fr. 75.50 Fr. 88.50 Fr. 100.60
  31-50 Fr. 78.- Fr. 91.40 Fr. 104.-
  16-30 Fr. 80.50 Fr. 94.30 Fr. 107.30
  6-15 Fr. 83.- Fr. 97.20 Fr. 110.60



COCKTAIL DINATOIRE
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  Pers. 8 pcs./pers. 12 pcs./pers. 14 pcs./pers.
  50+ Fr. 75.50 Fr. 88.50 Fr. 100.60
  31-50 Fr. 78.- Fr. 91.40 Fr. 104.-
  16-30 Fr. 80.50 Fr. 94.30 Fr. 107.30
  6-15 Fr. 83.- Fr. 97.20 Fr. 110.60

4. L'American
Voyagez aux États Unis le temps d’un repas, peut se décliner sous forme 

d’apéritif ou de cocktail dînatoire.

Salé froid
Demi bagel au saumon fumé

Demi bagel au thon
Bâtonnets de légumes et sauce Thousand Islands

Salé chaud
Petit hamburger pur bœuf

Petite saucisse en pâte feuilletée
Petite brochette parguiot au miel et soja

Petite escalope frit
Frites de patates douces 

Sucré
Babka au chocolat 

Brownies au chocolat
Tartelette à la pomme 

Cinnamon roll

Notre conseil Pcs./pers.
Apéritif (environ 30 min) 4-6 pcs.
Cocktail (1h à 1h30) 8-12 pcs.
Cocktail dînatoire (2h-3h) 16-20 pcs.
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Shabbat complet
Entrées

Feuilleté au thon 
Saumon teriyaki 
Poisson blanc frit

Plats principaux
Poulet aux olives 

Pargiot/Poulet au chili sucré et miel 
Schnitzel 

Boulettes à la sauce tomate 
Bœuf aux champignons 

Suppléments
Riz 

Pommes de terre
Haricots verts et patates douces 

Antipasti au four

Desserts
Mousse au chocolat 

Tartelette aux noix de pécan
Mousse Halva
Petit rugelach
Crème brulée

Fr. 75.-/pers. dès 4 pers.         Fr. 70.-/pers. dès 10 pers. 

Pâtisserie
Min par commande Fr. 100.-

Tarte au chocolat
Tarte au citron
Tarte aux noix de pécan
Tarte aux pommes
Tarte aux fruits de saison

22 cm
de diamètre

24 cm
de diamètre

26 cm
de diamètre

Fr.45.- Fr.54 .- Fr.68.-
Fr.45.- Fr.56.- Fr.70.-
Fr.45.- Fr.56.- Fr.70.-
Fr.45.- Fr.54.- Fr.68.- 
Fr.45.- Fr.56 .- Fr.70.-                    

Babka chocolat
 Babka canelle
Babka halva

Petit Moyen Grand
Fr.14.- Fr.26.- Fr.48.-
Fr.14.- Fr.26.- Fr.48.-
Fr.14.- Fr.26.- Fr.48.-

Cookies aux pépites de chocolat  10 unités  Fr. 30.-
Carrés au beurre de cacahuète  20 unités  Fr. 50.-
Gâteau chocolat   Fr. 24.- 
Marbré  Fr. 24.- 
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Shabbat 
composez votre menu 

Entrées
Feuilleté au thon  Fr.72.- pour 6 portions

Saumon Tariaki   Fr.22.- par portion
Poisson blanc frit  Fr.24.- par portion

Plats principaux
Poulet aux olives  Fr.23.- par portion
Pargiot/Poulet au chili sucré et miel  Fr.23.- par portion
Schnitzel  Fr.23.- par portion
Boulettes à la sauce tomate  Fr.25.- par portion
Boeuf aux champignons  Fr.25.- par portion

Suppléments
Riz aux oignons frits et carottes  Fr.12.- par portion
Pommes de terre à l’huile d’olive, à l’ail et au romarin  Fr.10.- par portion
Haricots verts avec patates douces  Fr.12.- par portion
Antipasti au four Fr.14.- par portion
Lasagnes Fr.84.- pour 6 portions

Moussaka Fr.84.- pour 6 portions

Hachi Parmentier   Fr.84.- pour 6 portions

Paquets de 10 unités
Lachmagin Fr.45.-
Fatayer Fr.45.-
Kibbe Fr.45.-
Courgettes/onions farcies  Fr.45.-

Menu Méditerranéen
Min 4 commandes pour chaque plat
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Joyeux anniversaire 
Pour petits et grands, chez vous ou à l'extérieur. Nos services sont 
adaptés à vos besoins et sauront émerveiller autant vos yeux que 
vospapilles. Nous vous proposons une large sélection de canapés 

allant du simple mini sandwich au gâteau personnalisé. 

Salés
Petit pain au saumon

Petit pain au thon
Petit pain à la salade d’œuf

Bâtonnets de légumes et sauce Thousand Islands

Sucrés
Pancake

Petit donut
Cookie

Tartelette aux fruits 

Options personnalisées

Gâteau d'anniversaire 
personnalisé

 Gâteau en forme de chiffre

Cookie personnalisé

Meringue personnalisée
Lollipop personnalisée

3 cm/ 4.5 cm/ 6 cm

Cupcake personnalisé

min 10 parts/commande

min 12 pcs. /commande

min 40 pcs. /commande

min 10 pcs. /commande

min 12 pcs. /commande

dès Fr. 13.- la part

Un chiffre Fr. 105.-
Deux chiffres Fr. 190.-

 Fr. 4.-/pcs.

 Fr. 1.30/pcs.

Fr. 3.-/4.-/5.-
Grand Fr. 7.-

Moyen Fr. 5.50 
Petit Fr. 4.50

 Description Quantité Prix à l’unité

Pers 4 pcs./pers. 6 pcs./pers. 8 pcs./pers.
50+ Fr. 28.20 Fr. 39.30 Fr. 58.20
31-50 Fr. 29.10 Fr. 40.60 Fr. 60.20
16-30 Fr. 30.- Fr. 41.90 Fr. 62.10
6-15 sur devis Fr. 43.20 Fr. 64.-
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Atelier d'anniversaire
Pour les 5-7 ans : atelier de décoration de cupcakes avec 
des crèmes colorées, décoration avec une sélection de 
bonbons et de feuilles de sucre selon le thème de 
l'anniversaire 

Pour les 8-12 ans: montage d’un gâteau en forme de 
chiffre, puis décoration de celui-ci ainsi que de biscuits en 
pâte d’amande avec une sélection de bonbons, et de 
chocolats.

Qu'est-ce qui est inclus ? 
Carton d’invitation à envoyer aux invités 
Snacks : pancakes, mini donuts, cookies
Boissons non alcoolisées 
Gâteau d'anniversaire 
Un cadeau pour votre enfant qui fête son anniversaire 
Le prix est pour 8 enfants Fr. 800.-

8 à 15 enfants, le dimanche de 14h00 à 16h00. 

Chaque enfant supplémentaire Fr. 65.-
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Menu Sur-Mesure
Nous vous invitons à composer vous-même votre menu à partir de la

sélection de plats proposés ci-dessous. 
Nous sommes à votre entière disposition pour toute information ou

conseil dont vous pourriez avoir besoin.

Entrée 

Caprese - Salade de 
tomates cerises, 

mozzarella, basilic, 
arugala, huile d'olive et 

vinaigre balsamique

Plat

 Saumon grillé au silan,
 à la moutarde et à
 l'huile d'olive, servi
 avec des choux de

 Bruxelles, des patates
 douces et des petites

pommes de terre

Dessert Tarte aux noix de pécan

Salade verte, tomates 
cerises et noix avec sa 
sauce à la moutarde et 

au miel

 Bœuf Bourguignon -
 cuit dans du vin rouge,
 des feuilles de laurier

 et du piment de
 Jamaïque, servi avec
du riz et des pois verts

Tarte aux pommes

Bateau d'aubergines 
avec ragoût de viande et 

sauce tahini

 Pargit grillé dans une
 sauce à la moutarde et
 au miel, servi avec du

 riz et une salade
israélienne

Tarte au citron

 Assiette de houmous
 avec de la viande

 hachée frite et des
pignons de pin

 Shawarma de poulet
 avec une touche de

 tahini, servi avec des
 pommes de terre et

une salade israélienne

 Tarte au chocolat

Fr. 95.- Fr. 105.- Fr. 110.- Fr. 110.-
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